s,,:g;d\é ANABIOTEC

Analyses agricoles, biologiques et biotechnologique S

» Le B.T.S.A Industries Agroalimentaires est
une formation a vocation scientifique et
technigue qui prépare a une qualification
niveau BAC+2. Il permet de prétendre a
des postes a responsabilités variées au
sein des entreprises du secteur
agroalimentaire.

» S'insérer trés rapidement dans la vie
active.

» S'orienter vers un dipléme d’ingénieur ou
une licence professionnelle.
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Responsable de fabrication

Technicien qualité

Technicien de laboratoire

Technicien recherche et développement
Technico-commercial

Technicien des organisations
professionnelles ou de 'administration
(INRA, répression des fraudes, ou
services vétérinaires)

Le taux de placement est excellent :
proche de 100% aprés 6 mois.

» La formation se déroule sur deux ans par alternance :

3 semaines en entreprise, 3 semaines au CFA (en
moyenne) soit environ 49 semaines en entreprise, 45 au

CFA et 10 semaines de congés payés.

» L’enseignement scientifique et technique est dispensé
dans nos ateliers technologiques et dans nos laboratoires
spécialisés (Chimie alimentaire, Microbiologie alimentaire,

Analyse sensorielle).

Congés
payés

Entreprise

CFA

» Nous vous aidons a trouver un maitre d’apprentissage.

NOS ATOUTS » 2000 m2 d'ateliers avec un parc matériel performant.

» Hébergement en chambres individuelles et restauration |
possibles sur place.

CFA -
Tél: 05496524 |l technologique
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Conditions d’admission

L'admission est possible pour :
» Les jeunes de moins de 26 ans a la date de signature du contrat de travail,
titulaires d’'un Bac S, STL, STPA, STI, Bac Pro BIT, BTA...
Pour les autres diplomes de niveau 1V, une demande de dérogation est
nécessaire.

» Salariés d’entreprise agroalimentaire pouvant bénéficier d’un dispositif de
formation particulier (C.1.F., Contrat de professionnalisation).

» Demandeurs d’emplois (dans le cadre du P.A.R.E.)

Structure de la formation

TRAITEMENTS DES DONNEES ET INFORMATIQUE 100 h
- Mathématiques appliquées et statistiques 60 h
- Informatique 40 h
TECHNIQUES D’EXPRESSION, DE COMMUNICATION ET D’ANIM ATION | 260 h
- Langue vivante 100 h
- Techniques d’expression 160 h
ECONOMIE 200 h
- Economie générale et droit du travail 75 h
- Economie d’entreprise 85 h
- Economie agroalimentaire 40 h
MODULES SCIENTIFIQUES ET TECHNIQUES 705 h
- Microbiologie alimentaire générale et appliquée aux produits carnés 115h
- Chimie et biochimie appliguée aux produits carnés 125 h
- Génie industriel 165 h
- Statistiques appliquées aux |.A.A. 40 h
- Aide a la prise de décision 40 h
- Génie alimentaire (appliqué aux produits carnés) 220 h
MODULES D’INITIATIVE LOCALE 120 h
ACTIVITES PLURIDISCIPLINAIRES 45 h
EDUCATION PHYSIQUE 35h
SOUTIEN 40 h
REVISIONS 35h
Délivrance du diplome Modalités d’inscription
> Le dipléme national du BTSA est délivré par un » Demander un dossier d’inscription au CFA

jury prenant en compte : o . '
» L’admission se fait apres un entretien de
- le contrdle en cours de formation (50%) motivation

- les épreuves terminales (50%) _ _
» La signature du contrat d’apprentissage

doit se faire dans les trois mois qui suivent

Ref : O79B/PRC/FFBTSAIAA V.1 I'entrée en formation.




