Forma ion = apprentis

Le B.T.S.A Industries Agroalimentaires est
une formation a vocation scientifique et
technique qui prépare a une qualification
niveau BAC+2. Il permet de prétendre a des
postes a responsabilités variées au sein des
entreprises du secteur agroalimentaire.

Responsable de fabrication

Technicien qualite

Technicien de laboratoire

Technicien recherche et développement
Technico-commercial

Technicien des organisations
professionnelles ou de 'administration
(INRA, répression des fraudes, ou

S'orienter vers un dipléme d’ingénieur ou services vetérinaires)
une licence professionnelle.
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» S'insérer trés rapidement dans la vie active.

Le taux de placement est excellent:
proche de 100% aprées 6 mois.

» La formation se déroule sur deux ans par alternance :
3 semaines en entreprise, 3 semaines au CFA (en
moyenne) soit environ 60 semaines en entreprise, 44

Congeés
semaines au CFA. g

payés

» L'enseignement scientifique et technique est dispense
dans nos ateliers technologiques et dans nos labcratoires
spécialisés (Chimie alimentaire, Microbiologie alimentaire,
Analyse sensorielle). CFA
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Conditions d’admission

L'admission est possible pour :
» Les jeunes de moins de 26 ans a la date de signature du contrat de travail, inscrits & I'examen du
Baccalauréat, du Brevet de Technicien , de Brevet de Technicien Agricole
Pour les autres diplomes de niveau IV, une demande de dérogation est nécessaire.
> Salariés d'entreprise agroalimentaire pouvant bénéficier d'un dispositif de formation particulier
(C.I.LF., Contrat de professionnalisation).
» Demandeurs d’emplois

Str_L_l_gture de la formation

DOMAINE I MODULE l HORAIRE
Projet personnel de formation et |M11 — Accompagnement au projet personnel et professionnel
professionnel 50
DOMAINE COMMUN (28 ECTS)
M21 - Organisatlon économique, sociale et juridique 28
Quverture sur le monde : M22 - Techniques d’expression, de communication, d’animation et
compréhension des faits de documentation
4conomiques, sociaux et 145
culturels : information, M23 ~ Langue vivante
expression et communication 85
Activités pluridisciplinaires du domaine commun
15
M31 — Education physique et sportive
EPS 35
DOMAINE PROFESSIONNEL (82 ECTS)

Traitement des données et M41 — Traitement de donnees 60
informatique M42 — Technologies de l'nformation et du multimédia 40
M51 — L'entreprise de transformation alimentaire

dans son environnement Economie 40

M52 — L'atelier de transformation Gl GA Eco 114

M53 — Le processus de fabrication Sty blimsalalie 80

Génie industriel 60

Biochimie 50

M54 — La composition et les évolutions des  |Microbiologie 40

aliments Statistique 13

Génie alimentaire 40

M55 — Le management de la qualité Microbiologie 28

Génie alimentaire 145

Biochimie 55

Microbiologie 40

MS56 - Applications par spécialités Economie 10
Activités pluridisciplinaires du domaine professionnel 125
Initiative locale |M71 - Module dinitiative locale 80
Révisions 45

TOTAL _ | 1470 |
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Délivrance du dipldme Modalités d’inscription

» Demander un dossier d'inscription au CFA

» L'admission se fait aprés un entretien de
motivation

» Le contrat d’apprentissage peut étre signé
entre les 2 mois qui précédent I'entrée en
formation et les 2 mois qui suivent.

» Le dipléme national du BTSA est délivré
par un jury prenant en compte :

- le contrble en cours de formation
- les épreuves terminales




