
B.T.S.A.
Sciences et Technologies des Aliments

Spécialité:
Aliments et Processus Technologiques

“Une formation opérationnelle en prise avec
les réalitésdu mondeprofessionnel”

Devenez
Responsable technique de fabrication
Responsable de laboratoire 

Contrôleur qualité 

Chef de produits 

Préparezvotre poursuite  d’études
Vers 
Vers 

Vers 

Vers 

un diplôme d’Ingénieur 
des formations universitaires accessibles à Bac+2 

une licence 

un cer tificat de spécialisation 

 



CONDITIONS D’ADMISSION: 

 

� L’admission en section préparatoire au BTSA est réservée 
en priorité aux candidats :
- Inscrits aux examens du Baccalauréat 
- Inscrits aux examens de Brevet de Technicien 
- Inscrits aux examens de Brevet de Technicien Agricole 

- titulaires d’un titre ou d’un diplôme de niveau IV 
enregistrés dans le répertoire national des certifications 
professionnelles par la Commission nationale de la 
certification professionnelle (CNCP)

- titulaires d’un diplôme d’accès aux études 
universitaires (DAEU). 

- Peuvent également être admis par décision du 
DRAF-SRFD de la région de l’établissement 
d’accueil, après avis de la commission d’admission 
de l’établissement, les candidats ayant suivi une 
formation à l’étranger.

DOMAINE MODULE   HORAIRE ECTS 

Projet personnel de formation et 
professionnel 

M11 – Accompagnement au projet 
personnel et professionnel   87 5 

DOMAINE COMMUN (28 ECTS)       

M21 - Organisation économique, sociale et 
juridique   87 5 

M22 - Techniques d’expression, de 
communication, d’animation et de 
documentation   174 10 

Ouverture sur le monde : 
compréhension des faits 
économiques, sociaux et culturels : 
information, expression et 
communication M23 – Langue vivante   116 8 

Activités pluridisciplinaires du domaine commun       

EPS M31 – Education physique et sportive   87 5 

DOMAINE PROFESSIONNEL (82 ECTS)       

M41 – Traitement de données   72,5 5 

Traitement des données et 
informatique 

M42 – Technologies de l’information et du 
multimédia   43,5 3 

M51 – L'entreprise de transformation 
alimentaire dans son environnement Economie 48 4 

Economie 

Génie alimentaire 

M52 – L'atelier de transformation Génie industriel 

140,5 10 

M53 – Le processus de fabrication Génie alimentaire

  Génie industriel 

145 10 

Biochimie     

Microbiologie 103,5 8 
M54 – La composition et les évolutions des 

aliments Statistique     

Génie alimentaire 

M55 – Le management de la qualité Microbiologie 
72,5 5 

Génie alimentaire 

Biochimie 

Microbiologie 

  M56 – Applications par spécialités Economie 

27,5,5 20 

M61 stages 16 semaines  17 

Activités pluridisciplinaires du domaine profession nel       

  M71 – Module d’initiative locale   87 5 

DELIVRANCE DU DIPLOME 

Le diplôme national du BTSA est délivré par un jury 
prenant en compte: 

♦le contrôle en cours de formation  
♦les épreuves terminales 

MODALITES D'INSCRIPTION 

� Vous devez compléter la fiche de candidature 
jointe « Campus des Sicaudières » et la 
renvoyer avec les bulletins demandés.

� L’inscription se fait via internet : PORTAIL 
UNIQUE : www.admission-postbac.fr

ARCHITECTURE DE LA FORMATION 

� La formation se déroule sur deux années dont 16 semaines de stage en France ou à l’étranger.


