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SAVEURS DES 
SICAUDIERES 

HORAIRES 
 
Mardi et  jeudi de 17 à 18h 
 

Mercredi de 12 à 12h30 
 

Vendredi de 12 à 12h30                                                                   
                    16 à 17h30 

 

 
 

CONSERVATION 
 
    Les conserves doivent être gardées au frais, 
au sec et à l’abri de la lumière. 
Leur durée de conservation est de 3 ans. 
 
   Pour le foie gras mi-cuit et le magret séché, 
conservation entre +2 et +4°C au réfrigérateur.  

�

�Les chèques sont à libeller à l’ordre de : 
l’ Agent comptable du Lycée de  

Bressuire 

 
 

Pensez à commander 
à l’avance pour les  
fêtes de fin d’année 

 

 
 Pour vos commandes, contactez : 

 Azélie BEDOUIN 
 

* au magasin 
 

 * par téléphone  
au lycée     05 49 74 22 32 
au CFPPA  05 49 65 24 11 

Téléphones internes 104 ou 416  
 

* par fax  
au 05 49 80 30 07 

 
* par E-mail  

cfppa.bressuire@educagri.fr 
azelie.bedouin@educagri.fr 

 
 * par courrier  

Campus des Sicaudières 
Route de Nantes  

BP 228 
79300 BRESSUIRE cedex 
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CANARD  
GRAS 

Poids 
net 

Nbre 
part 

Prix  
kg 

Prix de  
l’unité 

Foie gras  
entier mi-
cuit 

 
180 g 

 
4 

 
85€ 

 
15,3€ 

Pâté  
au foie gras 

 
180 g 

 
3-4 

 
31,1€ 

 
5,6€ 

Confit  
(2 cuisses) 350 g * 2 22,8€ 8€ 

Gésiers  
confits 200 g* 4 21€ 4,2€ 

 
Rillettes  
 

180 g 
 

300 g 

3-4 
 

5-6 

16,7€ 
 

13,3€ 

3€ 
 

4€ 

Pâté au  
poivre vert 
Pâté à  
l’armagnac 

180 g 
 

300 g 

3-4 
 

5-6 

15€ 
 

12,7€ 

2,7€ 
 

3,8€ 

Magret  
séché,  
fumé et  
tranché  

 
100 g 

** 

 
3-4 

 
40€ 

 
4€ 
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CANARD ENTIER CUISINE  
2 foies gras entiers….. 180g  
2 pâtés de canard …….180g 
1 rillettes………………. 300g     
1 confit de cuisse..……350g 
1 gésier confit.………. .200g    
1 magret séché fumé...100g 

PORC Poids  
net 

Nbre  
part 

Prix  
kg 

Prix 
unité 

Rillettes 
180 g 

 

300 g 

3-4 
 

5-6 

10,5€ 
 

11€ 

2,25€ 
 

3,3€ 

Pâté de campagne 180g 
300g 

3-4 
5-6 

12,5€ 
11€ 

1,9€ 
3,3€ 

Confit de foie de 
porc 

180g 
300g 

3-4 
5-6 

11,9€ 
11€ 

2,15€ 
3,3€ 

Saucisse sèche  
ou saucisson sec 

   

14€  

LAPIN Poids  
net 

Nbre  
part 

Prix  
kg 

Prix 
unité 

Terrine de foie de  
lapin 
 
 

Terrine au muscadet 

180 g 
ou 

300 g 

3-4 

 
5-6 

13,9€ 

 
12,6€ 

2,5€ 

 
3,8€ 

PLATS CUISINES Poids  
net 

Nbre  
part 

Prix  
kg 

Prix 
unité  

Coq au vin 
1400g 

 

800 g 

5-6 
 

3-4 

10,9€ 
10,25€ 

15,3€ 
 

8,2€ 

Cassoulet au confit 
de canard 

1400g 
800 g 

3-4 
2-3 

8,57€ 
10€ 

12€ 
8€ 

Estouffade de bœuf 
au vin d’Anjou 800 g 3-4 11,9€ 9,5€ 

Mitonné de poule 
 au Pineau 800 g 3-4 8,3€ 6,65€ 

ET AUSSI ... Poids  net Prix unité 

Confiture extra de 
fraise 

240g 
400g 

1,50€ 
2,50€ 

Jus de pommes 1 L 1,6€ 

Pineau rosé ou  blanc 75cL 8€ 

Cognac  VSOP 
               Napoléon 

70 cL 
70 cL 

19,6€ 
26,6€ 

Selon les arrivages...  
        Boudins noirs  8  €/kg 

Rillons    12€/kg 
 
 

PRODUITS DE LA 
MER 

Poids  net Prix unité 

Rillettes de             
maquereaux 180g 2,80 € 

Rillettes de harengs 180 g 2,80 € 

Mousseline de        
saumon 190 g 2,80 € 

Soupe de poissons 800 mL 3 € 


