Le Centre de formation

spécialisé dans le domaine de I'agroalimentaire
e t{é’? vous propose différentes formules adaptées et adaptables & vos besoins

Formation a la carte

Personnalisée - Intra-entreprise

Formations qualifiantes ou diplémantes
Contenus, modalités et modes de financement adaptés & vos besoins

Des exemples de formations déja réalisées :

Conducteur de ligne :
Connaissance des produits,
process, maintenance de
premier niveau, animation
d’équipe.

Désossage, découpe, piécage :
Toutes espéces, viandes de boucherie
et volailles, jambons secs...

Fabrication charcuteries,
salaisons, plats cuisinés :
Conduite d'autoclave, opéra-
tions de hachage, salage,
séchage, fumage, cuisson...

Abattage : Postes de
travail sur chaine d’'abat-
tage bovins
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